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Neue Rhon

Speiseplan KW: 03 vom 12.01.2026 bis 18.01.2026

Wir reichen zusétzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein reichhaltiges
Salatbufett.

Mentu 1

Zst/

Meni 2 - Vegetarisch

Zst/

All All
Spaghetti Bolognese Art mit - .
Hauptgang fleischiger Tomatensof3e und Slgg SE[O allghettl mit v(;el%etarlscher A'22'31'
Montag Parmesan 12, olognese und Parmesan :
12.01.2026 | Nachspeise Mokkapudding M,A,1 Mokkapudding M,A,1
Leckerer Kartoffel-/ Gemise- Vegetarischer Kartoffel- /
Hauptgang | auflauf mit Frischkdsehaube und Sf’zz Gemuiseauflauf mit Frischkase- Ag'g"
Dienstag wirziger Fleischeinlage " | haube und Champianoneinlage
13.01.2026 | Nachspeise Sahniger Mandarinenquark M,A,2 Sahniger Mandarinenquark M,A,2
Bratwurst, kraftige Sol3e, . .
i Hauptgang Pommes Frites und Erbsen - S'zAéz SuBeLWeckel?uf:éa uf mit M,A,Z
Mittwoch Mohrengemiise - aramelisolse
14.01.2026 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst
Haxenfleisch vom Schwein, saz| Schichtauflauf vom Sauerkraut
Hauptgang | leichte Kiimmelsol3e, Sauerkraut .1,2,3 und zweierlei Plree an /;;1,'
Donnerstag und Erbsenpliree 8 BechamelsoRe o
15.01.2026 | Nachspeise GrieRdessert mit SchokosoRe MA1|l Griel3dessert mit SchokosoRe MA1
Seelachsfilet im Knusper-mantel Mediterrane Reis- /
Hauptgang mit bunter GemusesofRe und F'lAéK Gemiusepfanne mit aromatischer AMKZ
Freitag kdrnigem Reis a KasesoRe '
16.01.2026 | Nachspeise Apfelschnee A Apfelschnee AL
Kréaftige Gemisesuppe von . N
Hauptgang Wirging und KarotF:tE mit S‘g‘K \\//Ve.rg?:]ansrfgeKGreT:u‘:ﬁi qupe V?tn AK,G
Samstag Mettballchen und Baguette Irsing u arotte mit baguette
17.01.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Aprikose WAL Joghurtdessert Aprikose AL
Saftiger SpieRbraten vom Bunter Nudel-/ Gemiseauflauf
Hauptgang Schwein im eigenen Saft mit S’Q’K mit K&sehaube und cremiger “f\ﬁ
Sonntag Butternudeln und Marktgemiise SoRe ’
18.01.2026 | Nachspeise Eis M,A,1 Eis M,A,1

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der

Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.




