— Speiseplan KW: 12 vom 16.03.2026 bis 22.03.2026

oo Wir reichen zusétzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein
Neue } Rh Qn reichhaltiaes Salatbiifett.
| Menii 1 ~| Menii 2 - Vegetarsich &Y
Hauptgang Zarte Hahnchenbrust in caz|  Vegetarisches Sojasteak in SZOMA'
Montag GorgonzolasoRRe an Nudelbeilage ‘MG | GorgonzolasoRe an Nudelbeilage ¢’
16.03.2026 | Nachspeise Karamellpudding M,A,L Karamellpudding M,A,1
Bunte Gnocchi- / Gemuse-pfanne AZS . y AZM
i Hauptgang | mit Schinkenstreifen, Mozzarella ,{f’f‘é Bqtn,t\i Gnocclzlhl-/(je_rmuset-pfange G.1,
Dienstag und TomatensoRe 3 mit Mozzarella und TomatensoBe 23
17.03.2026 | Nachspeise Sahniger Pfirsichquark MA1 Sahniger Pfirsichquark M,A,1
Hackfleischbéllchen in Krauter- o AZM
_ Hauptgang | rahmsoRe mit kérnigem Reis & S,\’,,Ag Pfannkucuhlf dn }2) ';;::ﬁeem Quark G1,
Mittwoch saison. Blatt-/ Schnittsalat 23
18.03.2026 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst
Schwenksteak mit kraftiger SolRe, saz Veggtarlsches Gemdsesteak mit AZG
Haupigang griinen Bohnen und Bratkartoffeln Krauterquark an Bohnen und s,
Donnerstag Bratkartoffeln -
19.03.2026 | Nachspeise Birnen-/ Ingwerdessert WA Birnen-/ Ingwerdessert e
. . 2 1
Vegetarisch gefllite Canneloni in
Hauptgan Pangasiusfilet in cremiger FAZ n Pg:rﬁiirjoﬁrﬁﬂftfgge & AZG
Freitag 999 1 LauchsoBe mit Krauternudeln MG Gemiisesalat M,
20.03.2026 | Nachspeise Cappuccinocreme MA,1 Cappuccinocreme MA,1
Eintopf von gelben Erbsen  und Eintopf von gelben Erbsen und
Hauptgang Lauch mit kraftiger S’é/féz Lauch mit Croutons, dazu AZG
Samstag Fleischeinlage, dazu Baguette Baquette
21.03.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Kirsch WA Joghurtdessert Kirsch ML
Lecker gefillter Fleischwickel Knuspriger Kartoffelrosti mit 5 ; 5
Hauptgang | vom Schwein mit Kartoffeln  und %gg Gemise-/ Kasehaube an M2,
Sonntag Rotkohl TomatensoRe 8
22.03.2026 | Nachspeise Eis MA,1 Eis MA,1

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der
Digtassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.



