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Neue Rhon

Speiseplan KW: 20 vom 11.05.2026 bis 17.05.2026

Wir reichen zusatzlich zu den angebotenen Komponenten,téglich ein reichhaltiges
Salatbufett.

Menii 1 o1 Meni 2 - Vegetarisch &
SAZ i
Zweierlei hausgemachte Pizza  gwm, Vegetarische hausgemachte 76
Hauptgang Spezial & Thunfisch c12| Pizza (Paprika, Gemuse, Feta & M2,
Montag 3 Co.) 3
11.05.2026 | Nachspeise Vanillepudding M,A 1 Vanillepudding M,A,1
Knusprige Hahnchenkeule, caz| Vegetarisch gefillte Kartoffel- 57 g
) Hauptgang Bratensaft an buntem 82,3 taschen auf buntem M2,
Dienstag Gemiisereis GM Schmandaemiise 3,80
12.05.2026 | Nachspeise Stracciatellaquark M,A,1 Stracciatellaquark M,A,1
Hauptgang Ragr?\ustgfgzai(rzrlfettetgnm& q SéAG'Z Kaiserschmarrn mit Rosinen und A4M
Mittwoch Rahmk1ohlrébchen M Mandelblattchen an Apfelmus 3
13.05.2026 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst
Rahmgeschnetzeltes Jager Art . .
Hauptgang mit \?Valdpilzen und Bug'ltter— c.az|Rahmgeschnetzeltes aus Soja mit AGZZ'V'
Donnerstag spatzle Waldpilzen und Butter- spatzle gq
14.05.2026 | Nachspeise Luftige Schokocreme M,A,1 Luftige Schokocreme M,A,1
Hauptgang Iéae“;rs;:gﬁlzllgsghuprl:inl\?jdrgll_t FAz| Vollwertbratling mit Tomaten-/ AKAZ'zG
Freitag beilage GM soRRe und Nudelnbeilage 3
15.05.2026 | Nachspeise |  Rote Griitze mit VanillesoBe 7|  Rote Griitze mit VanillesoBe "+
Gemiusesuppe "Minestrone Art" Gemisesuppe "Minestrone Art"
Hauptgang mit Tortellinieinlage und Lé/fézv’ mit Tortellinieinlage und AZG
Samstag Sesamecken Sesamecken
16.05.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Erdbeere M,A,1 Joghurtdessert Erdbeere M,A,1
Geflugel Cordon Bleu m|F c.Az| Uberbackenes Gemiiseschnitzel azc
Hauptgang | Bratensaft, Kroketten und feinen ™ Krokett d fei Erb \
Sonntag Erbsen ; an Kroketten und feinen Erbsen :
17.05.2026 | Nachspeise Eis M,1,A Eis M,1,A

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der

Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.




