— Speiseplan KW: 21 vom 18.05.2026 bis 24.05.2026

oo Wir reichen zusdtzlich zu den angebotenen Komponenten, tdglich ein reichhaltiges
Neue Rhon Salathfett
- Zst/ . H Zst/
Menu 1 al MenuU 2 - Vegetarisch
Saftig gefillte Paprikaschote mit saz Vegetan_sch geftilte P?pnka- AZG
Haupigang |\ o r GemiisesoRe auf Nudeln GM schote mit bunter Gemusesolze ",
Montag o auf Nudeln '
18.05.2026 | Nachspeise Mokkapudding M,A1 Mokkapudding M.A,1
Hauptgang Currywurst mit pikanter SoBe und saz| Késespatzle mit Rostzwiebeln azc
Dienstag Pommes Frites 823 und cremiger Sole M
19.05.2026 | Nachspeise Sahniger Mandarinenquark M,A,2 Sahniger Mandarinenquark M,A,2
Haupigang Frikassee von Huhn mit Reis und CéAéZ Fruchtiger Quarkauflauf mit m.a,
Brokkoligemuise MG SchokoladensoRe ZG1
Mittwoch Nachspeise Fruchtgelee Fruchtgelee
20.05.2026
Haupigang Lasagne Bolognese mit BMA'GZ Vegetarische Gemilselasagne mit Az,
Donnerstag Bechamel - Kasehaube 123 Bechamel Késehaube M.G,
21.05.2026 | Nachspeise GrieRdessert mit Fruchtmark  maz2| GrieRdessert mit Fruchtmark  mAz2
Schlemmerfielt vom Seelachs mit Gemiisestrudel mit KriutersoRe
_ Hauptgang | geschwenkten Kartoffeln und "2 ; ﬂ i Ku offel ARG
Freitag Rahmagemiise M, und geschwenkten Kartoffe .
22.05.2026 | Nachspeise Fruchtkompott MAL Fruchtkompott MLAL
Heringsalat "Hausfrauen Art" 5, ¢ Liptauer Krauterquark mit
Hauptgang (Rote Bete Einlage) an 1,23 knackiger Garnitur und A’f,’lG
Samstag gebutterten Pellkartoffeln G gebutterten Pellkartoffeln
23.05.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Aprikose MA,2 Joghurtdessert Aprikose MA,2
Rahmgeschnetzelies vom SAZ| - semmelkloR mit Champignon- A%
Hauptgang Schwein "Ziricher Art" mit M,G, t und Butt = M,G,
Sonntag SemmelkloR und Buttergemiise ~ 2° ragoutund Buttergemuse 23
24.05.2026 | Nachspeise Eis M,1,A Eis M,AL

Wir wiinschen lhnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen lhnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfiigung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der
Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinefleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.



