— Speiseplan KW: 27 vom 29.06.2026 bis 05.07.2026

N R h oo Wir reichen zusatzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein reichhaltiges
= eue Bl pn Salatbiifett.
. Zst/ . . Zst/
Men( 1 | Menu 2 - Vegetarisch 4

Spaghetti Bolognese Art mit

Hauptgang fleischiger Tomatensol3e und SAZ Spaghetti mit vegetarischer Az L

1,2,3 2,3
Montag Parmesan Bolognese und Parmesan
29.06.2026 | Nachspeise Mokkapudding M,A,1 Mokkapudding M,A,1
Leckerer Kartoffel-/ Gemiise- Vegetarischer Kartoffel- /
; Hauptgang | auflauf mit Frischkasehaube und S,’lA,’ZZ Gemuseauflauf mit Frischkase- Aé;"
Dienstag wirziger Fleischeinlage haube und Champignoneinlage

30.06.2026 | Nachspeise Sahniger Mandarinenquark  MA2|[  Sahniger Mandarinenquark  MA2

Bratwurst, kraftige Sol3e,

: Hauptgang | Pommes Frites und saisonalem Sféz SuBe:(Weckel?ufEuf mit M,A,Z
Mittwoch Blatt-/ Schnittsalat a aramefisole
01.07.2026 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst
Haxenfleisch vom Schwein, saz| Schichtauflauf vom Sauerkraut
. .. v . N AZ1l,
Hauptgang | leichte Kimmelsol3e, Sauerkraut .1.2,3 und zweierlei Plree an 23 M
Donnerstag und Erbsenpiiree 8 BechamelsoRe

02.07.2026 | Nachspeise | Grief3dessert mit Schokosol3e MA1| Grie3dessert mit Schokosof3e MA.L

Seelachsfilet im Knusper-mantel Mediterrane Reis- /
Hauptgang mit bunter Gemiuisesof3e und F’lAéK Gemusepfanne mit K&sesol3e /:AKZ
Freitag kornigem Reis B und Karottensalat ’
03.07.2026 | Nachspeise Apfelschnee Arle Apfelschnee Arle
Kraftige Gemuisesuppe von . .
Hauptgang Wirsing und Karotte mit S’é’K \\//v?r%?;arfﬁgigri?gsrﬁﬁ qugeu\é(t)tg AK,G
Samstag Mettballchen und Baguette | g g |
04.07.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Aprikose ML Joghurtdessert Aprikose AL
Saftiger Spiel3braten vom Bunter Nudel-/ Gemuseauflauf
Hauptgang Schwein im eigenen Saft mit S’Q’K mit K&sehaube und cremiger '\ﬁi
Sonntag Butternudeln und Marktgemiise SoRe ’
05.07.2027 | Nachspeise Eis M,A,1 Eis M,A,1

Wir winschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfiigung .
Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache
mit der Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindtleisch | C. Getligel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosohat. 6. Nitrate u. Nitrite. P6kelsalz. 13.



