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Neue Rhon

Speiseplan KW: 28 vom 06.07.2026 bis 12.07.2026

Wir reichen zusatzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein reichhaltiges
Salatbiifett.

Meni 1 2/ | Meni 2 - Vegetarisch %"
Geschnetzeltes Balkan Art mit  cak Sojageschnetzeltes Balkan Art /;clf ’
Hauptgang | . . . .. g | mitpikantem Dip und kérnigem ",
Montag pikantem Dip und kdrnigem Reis - Reis ;s
06.07.2026 | Nachspeise Nusspudding M,A,1 Nusspudding M.A,1
Bunte Schupfnudel-/ Gemuse- sak| Bunte Schupfnudel-/ Gemlse- g g
; Hauptgang pfanne mit kraftiger Wurst- .G,2,| pfanne mit Pilzen und Allgduer 2,3,
Dienstag einlage und Allgauer SoRe 8 SoRe 8G
07.07.2026 | Nachspeise Annanasquark M,A,2 Annanasquark M,A,2
Frikadelle, Bratensaft, . . )
_ Hauptgang | Kartoffelbeilage und saisonalem SEBA’SK zurSe NTS E.E.In rlmt Vg\nll<l_lesoh8e, Alzz(;
Mittwoch Blatt-/ Schnittsalat o emmelbrosein und kirschen =
08.07.2026 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst
Reis-/ Gemuseauflauf mit CAK Reis - / Gemuseauflauf mit
Hauptgang | Streifen von der Putenbrust und .23, Tomateneinlage und heller '\,"3’),1(;2
Donnerstag heller ChampignonsoRe G ChampignonsoRe
09.07.2026 | Nachspeise Buttermilchdessert M,A,1 Buttermilchdessert M,A,1
Wirzige Kartoffelspalten mit
Gebackenes Rotbarschfilet mit buntem Ofengemduse Zitronen-/
; Hauptgang Zitronen-/Krauterremoulade, F’g’K Krauterremoulade, garniert mit X 'zc,;z'
Freitag Kartoffeln und Kaisergemuse Krautsalat
10.07.2026 | Nachspeise Leichte Kokoscreme A Leichte Kokoscreme A
Hauptgang Geflugeleintopf mit Reis, Gemlise c,a, Vegetarischer Gemuse-/ AK,
Samstag und Fleischeinlage mit Brotchen K.G Reiseintopf mit Brotchen G,
11.07.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Waldfrucht M,A,1 Joghurtdessert Waldfrucht M,A,1
Kotelett vom Schwein an Vegetarischer Blumenkohlbratling g
Hauptgang | Bratensaft, Kartoffelbeilage und f Qi an Kartoffelbeilage und Garnitur G,
Sonntag Blumenkohl vom Lauch M.1.2
12.07.2026 Nachspeise Eis M,1.A Eis M,1,A

Wir winschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfiigung .
Beachten Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache

mit der Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindtleisch | C. Getlugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.




