— Speiseplan KW: 30 vom 22.07.2024 bis 28.07.2024

oo Wir reichen zusétzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein reichhaltiges
Neue Rhon Saltbiet
. Zst/ . . Zst/
| Menii 1 =l Meni 2 - Vegetarisch %
Vegetarisch geschnetzeltes Gyros
Hauptgang Qgschnetzeltes Gyro§ Art _ CGAzZ mit Tzaziki und buntem AZM
Montag Tzaziki und buntem Gemisereise 8 Gemiisereis G.So
22.07.2024 | Nachspeise Nusspudding MA,L Nusspudding MA,1
Spaghetti Carbonara Art SAZ Spaghetti Carbonara Art AZ2,
_ Hauptgang | (Sahnesof3e mit Schinken, Pilzen .8.2,| (Vegetarische Sahnesof3e mit  3M,
Dienstag und Gemiise) GM Pilzen, Gemuse und Kése) G
23.07.2024 | Nachspeise Sahniger Ananasquark WA Sahniger Ananasquark M2
Schweineschnitzel Zigeuner Art y ) , AZM
; Hauptgang | mit Kartoffelbeilage und buntem Sl’/;’g Gefulltt\e/ra(rf”elgzgggdel mit G.1,
Mittwoch Gemiise Balkan Art 23
24.07.2024 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst
Buntes Geflugelragout in heller . .
Hauptgang SolRe an Nudeln und Gemise C(’;A,;f SV egetallrlschets Gefnlzluze-ll A’f,‘IG
Donnerstag vorn Markt G, pargelragout auf Nudeln ;
25.07.2024 | Nachspeise Buttermilchdessert MA,1 Buttermilchdessert MA,1
Backfisch an Sauce Tartar mit  FAZ Gratin vom Brokkoli auf AZM
Hauptgang . " M1, | Kartoffelsockel mit Parmesan- G2,
Freitag Kartoffeln und Brokkoligemise ;3 haube und Sauce Tartar 3
26.07.2024 | Nachspeise Leichte Kokoscreme MA,L Leichte Kokoscreme MA,1
Hauptgang Sommerlicher Gemiseeintopf mit c.az| Sommerlicher Gemiiseeintopf mit aAzm
Samstag Reiseinlage und zartem Gefliigel G Reis und Eierflocken G
27.07.2024 | Nachspeise Joghurtdessert Kirsch MA,1 Joghurtdessert Kirsch M.A,1
Wacholderbraten vom : . AZM
Hauptgang | Jungschwein an Schupfnudeln SéAéZ Semmelrloﬁdrgt tfhamp',gnf’”' G2,
Sonntag und bunter Kohlpfanne o fagout und Buttergemuse 3
28.07.2024 | Nachspeise Eis MA,1 Eis MA,1

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der
Digtassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.



