— Speiseplan KW: 33 vom 12.08.2024 bis 18.08.2024

oo Wir reichen zusétzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein reichhaltiges
Neue Rhon Salatbifett,
. Zst/ . . Zst/
| Menii 1 =l Meni 2 - Vegetarisch %
Gemiisewickel mit Krauterpiree SAZ Vegetarisch ge.z.fullter"Gemuse- AZG
Hauptgang 4 Rah R M,G wickel mit Krauterpuree und M
Montag und Rahmsolse 8 RahmsoRe '
12.08.2024 | Nachspeise Pistazienpudding MA,L Pistazienpudding MA,1

Wiirziger Kartoffelgratin mit Wurst- 54| Kartoffel- / Gemiisegratin mit Az,
Hauptgang . . " G.M, . " " W.G
Dienstag / Gemuseeinlage an KrautersolRe g Weichkéase und Krautersolie :

13.08.2024 | Nachspeise Sahniger Pflaumenquark MA1 Sahniger Pflaumenquark M,A,1

Gefligelsteak in fruchtiger CAZ

i i i+ AZG

) Hauptgang Currysof3e mit Nudeln und G.M, Bad|scher\l/<|rs_:|:hblotzer mit M1,

Mittwoch Fingemahren 1,23 anillecreme 23,
14.08.2024 | Nachspeise Fruchtgelee Fruchtgelee

Pikanter Fleischspiel3 in wirziger g,z Vegetarisches Ragout von Soja SO

Hauptgang SoRe, mit Balkangemuse auf .62, . . _ ZM,
Donnerstag Krauterreis 3 und Gemduse auf Krauterreis G
15.08.2024 | Nachspeise Nougatcreme M,A,L1 Nougatcreme M.A,L

Tilapfilet mit Gemuse-/ Mediterrane Gemuseplatzchen
. Hauptgang | K&sehaube an Kartoffelbeilage ZAMZ mit Weichkdse an Rahmgemiise A’EM
Freitag und leichter SoRRe und Kartoffeln

16.08.2024 | Nachspeise | Reisdessert mit Fruchtspiegel MAz2| Reisdessert mit Fruchtspiegel MA2

Krakauer Wirstchen an SAZ Vegetarische Bratwurst an
Hauptgang |hausgemachten Salaten (Kartoffel- ,8,G, |hausgemachten Salaten (Kartoffle-A’f,l‘G
Samstag & Nudelsalat) M & Nudelsalat) o
17.08.2024 | Nachspeise Joghurtdessert Mango M,A,L Joghurtdessert Mango MA1
Hahnchenfilet im Schinken- Vegetarisch gefiillte Gurken-
Hauptgang | mantel an Reis und tomatisierter ClA2\§ schiffchen an Reis und A’f,’IG
Sonntag Gemiisepfanne o GemiisesoRe '
18.08.2024 | Nachspeise Eis MA,1 Eis MA,1

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der
Digtassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.



