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Neue Rhon

Speiseplan KW: 44 vom 26.10.2026 bis 01.11.2026

Wir reichen zusatzlich zu den angebotenen Komponenten,téglich ein reichhaltiges
Salatbufett.

Mentu 1

Zst/

Meni 2 - Vegetarisch

Zst/

Al Al
SAZ i
Zweierlei hausgemachte Pizza £wm, Vegetarische hausqemachte AZG
Hauptgang Spezial & Thunfisch c12| Pizza (Paprika, Gemuse, Feta & M2,
Montag pezial unfisc 5 Co) 3
26.10.2026 | Nachspeise Vanillepudding MA1 Vanillepudding MA,1
Rahmgeschnetzeltes Jager At ¢z Rahmgeschnetzeltes aus Soja mit 446
Hauptgang mit Waldpilzen und Butter- 82,3 ) . M,2,
Dienstag spatzle eMm| Waldpilzen und Butterspétzle 3 5o
27.10.2026 | Nachspeise Stracciatellaquark M.A,1 Stracciatellaquark M.A,1
Krauterhackbraten mit SAZ| Kaiserschmarrn mit Rosinen und A%M
; Hauptgang Rahmsofe, Kroketten und BG. Mandelblattchen an Apfelmus e
Mittwoch saisonalem Blatt-/ Schnittsalat M P 3
28.10.2026 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst
Knusprige Hahnchenkeule, Vegetarsich geflllte Kartoffel- 5 7
Hauptgang Bratensaft an buntem CAZ taschen auf buntem G2,
Donnerstag Gemiisereis Schmandgemiise S0
29.10.2026 | Nachspeise Luftige Schokocreme MA,1 Luftige Schokocreme MA1
Italienische Fischpfanne mit Vollwertbratling mit Tomaten-/ 5
_ Hauptgang Gemiuseeinalge und Nudel- FGANZl solRe, Nudelnbeilage und Salat ™m.2,
Freitag beilage von griinen Bohnen 3
30.10.2026 | Nachspeise |  Rote Griitze mit VanillesoRe  "**|  Rote Griitze mit VanillesoRe "
Deftige Suppe von grinen Vegetarische Suppe von griinen
Hauptgang Bohnen und Kartoffeln mit L’é”z’ Bohnen und Kartoffeln an AZG
Samstag Lammfleisch und Baguette Baguette
31.10.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Erdbeere MA,1 Joghurtdessert Erdbeere MA1
Gedlugel Cordon Bleu m|F c.Az| Uberbackenes Gemise- schnitzel azc
Hauptgang | Bratensaft, Kroketten und feinen ™ an Kroketten und feinen Erbsen M.
Sonntag Erbsen
01.11.2026 | Nachspeise Eis M.1A Eis M,1,A

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der

Diatassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.




