— Speiseplan KW: 53 vom 29.12.2025 bis 04.01.2026

oo Wir reichen zusétzlich zu den angebotenen Komponenten, taglich ein
Nelfle | Rh Qn reichhaltiaes Salatbiifett.
| Menii 1 ol Meni 2 - Vegetarisch £
Gemiisewickel vom Wirsing mit SAZ Vegetarisch ge.z.fullter"Gemuse- AZG
Hauptgang N N M,G wickel mit Krauterpuree und M
Montag Krauterplree und Rahm- sol’e g RahmsoRe :
20.12.2025 | Nachspeise Pistazienpudding M.A,1 Pistazienpudding M.A.1

Wiirziger Kartoffelgratin mit Wurst- 54| Kartoffel- / Gemiisegratin mit Az,

Haupt . .. GM, e ..
Dienstag P Gemiuseeinlage an Krautersol3e g Weichkase und Krautersoe =~ W.6
30.12.2025 | Nachspeise Sahniger Pflaumenquark MA,L Sahniger Pflaumenquark MA1
Gefltgelsteak in fruchtiger ¢ az| g, gischer Kirschblotzer mit AZC
) Hauptgang Currysol3e mit Nudeln und G.M, Vanil M1,
Mittwoch Fingemahren 1,23 anillecreme 23,
31.12.2025 | Nachspeise Frisches Obst Frisches Obst
Silvester
SAZ So,A,
Hauptgang Neujahrsbrunch G2, Neujahrsbruch ZM,
Donnerstag 3 G
01.01.2026 | Nachspeise Dessertauswahl M,A1 Dessertauswahl M,A,1
Neujahr
Tilapfilet mit Gemuse-/ Mediterrane Gemuseplatzchen
4 Hauptgang | Kasehaube an Kartoffelbeilage FGAMZ mit Weichkédse an Rahmgemise A’EM
Freitag und leichter SoRRe und Kartoffeln

02.01.2026 | Nachspeise | Reisdessert mit Fruchtspiegel MA2| Reisdessert mit Fruchtspiegel MA.2

Gemusesuppe Schwabische Art g, ,| Vegetarische Gemusesuppe

Hauptgang | mit Einlage von Maultaschen & 8G,| mit Einlage von Maultaschen, A’fA‘G
Samstag Wurst, Brotchen M dazu ein Brétchen o
03.01.2026 | Nachspeise Joghurtdessert Mango M,A,L Joghurtdessert Mango MA1
Hahnchenfilet im Schinken- Vegetarisch gefiillte Gurken-
Hauptgang | mantel an Reis und tomatisierter ClA2\§ schiffchen an Reis und A’f,’IG
Sonntag Gemusepfanne o GemiisesoRe '
04.01.2026 | Nachspeise Eis M,A,1 Eis M,A,1

Wir wiinschen Ihnen guten Appetit!

Fur Informationen zu enthaltenen Zusatzstoffen und Allergenen stehen Ihnen die Kiichenmitarbeiter zur Verfligung . Beachten
Sie, dass Allergene in Spuren enthalten sein kdnnen. Die Herstellung allergenfreier Kost erfolgt stets in Absprache mit der
Digtassistentin.

Fleischsorte: S. Schweinetleisch | B. Rindfleisch | C. Geflugel | L. Lamm
Zusatzstoffe: 1. Farbstoffe. 2. Konservierunasstoffe. 4. Antioxidationsmittel. 5. Phosphat. 6. Nitrate u. Nitrite. Pokelsalz. 13.



